
Restaurant ÆLIUM, Fuhrmannsgasse 1, 3100 St. Pölten

390,- Euro pro Person 

5 Stunden

Unser Kochkurs bietet nicht nur die perfekte Gelegenheit einem erfahrenen

Küchenchef über die Schulter schauen zu können, sondern auch, um die

eigenen Fähigkeiten zu vertiefen. In ungezwungenem Rahmen erfahren die

Teilnehmer:innen alles über die wichtigsten Kochutensilien, die richtige

Auswahl frischer Produkte, sowie handwerkliche Tricks und Kniffe, welche die

Akteure im Handumdrehen in einen Profi verwandeln werden. Auf dem

Programm steht das Filetieren von Fisch, die Zubereitung der beliebten Sushi-

Roll, das Öffnen und Anrichten von Austern und vieles Mehr.

Im Kurs enthalten sind: alle Grundprodukte, eine Kochschürze, ein liebevoll

gestaltetes Rezeptbuch, ein hochwertiges Austernmesser und

selbstverständlich der Genuss der herrlichen Köstlichkeiten die während des

Kurses zusammen produziert werden, sowie alle Getränke.

Eine umfassende Wein-Begleitung unter dem Thema “Tour de France” sorgt

einerseits für die perfekte Abrundung des kulinarischen Ereignisses und hilft

andererseits auch gegen die ein oder andere zittrige Hand.

Kochkurs
fisch & Meeresfrüchte

LOCATION

KOSTEN

DAUER

UMFANG



Eine vegane oder vegetarische Variante des Kochkurses ist leider nicht

möglich. Der Kochkurs ist im Vorhinein zu bezahlen.

Eine Stornierung oder Umbuchung ist bis spätestens 21 Tage vor dem

gebuchten Termin des Events möglich.

Stornierungs- oder Umbuchungsanfragen sind an die E-Mail:

restaurant@aelium.at zu richten.

Wir bitten zu berücksichtigen, dass telefonische Absagen nicht entgegen

genommen werden können. Kurzfristige Umbuchungen oder Stornierungen

können leider ebenfalls nicht berücksichtigt werden. Im Fall einer Stornierung

wird ein Gutschein in Höhe des Werts des jeweiligen Events ausgestellt,

welcher zu einem späteren Zeitpunkt eingelöst werden kann.

Montag, 06.01.2025 / 11 Uhr 

Mittwoch, 22.01.2025 / 17 Uhr

Für Gruppen zwischen 6-8 Personen finden wir gerne einen individuellen

Termine nach Absprache.

Buchungen und Anfragen an: restaurant@aelium.
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